Oznaczenie sprawy: OPS-ZP.321.9.2025
nr kor.:
Osrodek Pomocy Spotecznej
OGLASZA
postepowanie o wartoéci szacunkowej PONIZEJ 750 000 euro na ustugi spoteczne i inne szczegéine ustugi,
o ktérych mowa w art. 359 pkt 2) ustawy Pzp w trybie podstawowym - wariant | (bez negocjacji) pod nazwg
2025 - Przygotowanie i dostarczanie positkow (ustuga cateringowa) dla pensjonariuszy Dziennego
Domu Pomocy Spotecznej ul Kozielska 71 i DD "Senior +" ul. Partyzantow 30 w Gliwicach

Data zamieszczenia ogtoszenia w Biuletynie Zaméwien Publicznych: 23-05-2025

Ogtoszenie o0 zaméwieniu

Ustugi

2025 - Przygotowanie i dostarczanie positkédw (ustuga cateringowa) dla pensjonariuszy Dziennego Domu
Pomocy Spotecznej ul Kozielska 71 i DD "Senior +" ul. Partyzantéw 30 w Gliwicach

SEKCJA | - ZAMAWIAJACY

1.1.) Rola zamawiajgcego

Postepowanie prowadzone jest samodzielnie przez zamawiajgcego
1.2.) Nazwa zamawiajacego: OSRODEK POMOCY SPOtECZNEJ W GLIWICACH
.4) Krajowy Numer Identyfikacyjny: REGON 003451973
) Adres zamawiajgcego
) Ulica: Gérnych Watéw 9
) Miejscowos¢: Gliwice
) Kod pocztowy: 44-100
) Wojewédztwo: Slgskie
) Kraj: Polska
) Lokalizacja NUTS 3: PL229 - Gliwicki
) Numer telefonu: 32/32 335 96 00
) Numer faksu: 32 230 80 27
) Adres poczty elektronicznej: ops@ops.gliwice.eu
0.) Adres strony internetowej zamawiajacego: https://opsgliwice.pl/
.) Rodzaj zamawiajgcego: Zamawiajacy publiczny - jednostka sektora finanséw publicznych - jednostka
samorzqdu terytorialnego
1.7.) Przedmiot dziatalno$ci zamawiajgcego: Ochrona socjalna
SEKCJA Il - INFORMACJE PODSTAWOWE
1.) Ogtoszenie dotyczy:

gl
2.
3.
4.
5.
.6.
7.
.8.
9.
P

Zamowienia publicznego
2.2.) Ogtoszenie dotyczy ustug spotecznych i innych szczegélnych ustug: Tak
2.3.) Nazwa zamoéwienia albo umowy ramowej:

2025 - Przygotowanie i dostarczanie positkédw (ustuga cateringowa) dla pensjonariuszy Dziennego Domu
Pomocy Spotecznej ul Kozielska 71 i DD "Senior +" ul. Partyzantéw 30 w Gliwicach
4.) Identyfikator postepowania: ocds-148610-37a7fa54-6f56-4ca7-bfeb-bb2640b18980
2.8.) Zamobwienie albo umowa ramowa zostaty ujete w planie postepowan: Tak
2.9.) Numer planu postepowan w BZP: 2025/BZP 00037862/03/P
2.10.) Identyfikator pozyciji planu postepowan:

1.3.5 Ustuga cateringowa dla DDPS i Dziennego Domu Senior+

2.11.) O udzielenie zaméwienia mogg ubiegaé sie wytacznie wykonawcy, o ktérych mowa w art. 94 ustawy:
Nie

2.13.) O zaméwienie moga ubiegac sie wytgcznie wykonawcy, ktdrzy spetniajg warunki okreslone w art. 361
ustawy — ustugi spoteczne: Nie

2.14.) Czy zaméwienie albo umowa ramowa dotyczy projektu lub programu wspétfinansowanego ze srodkow
Unii Europejskiej: Nie

2.16.) Tryb udzielenia zamowienia wraz z podstawg prawng

Zamowienie udzielane jest w trybie podstawowym na podstawie: art. 275 pkt 1 ustawy

SEKCJA Il — UDOSTEPNIANIE DOKUMENTOW ZAMOWIENIA | KOMUNIKACJA

3.1.) Adres strony internetowej prowadzonego postepowania
https://ezamowienia.gov.pl/mp-client/search/list/ocds-148610-37a7fa54-6f56-4ca7-bfeb-bb2640b18980



3.2.) Zamawiajacy zastrzega dostep do dokumentéw zamdwienia: Nie

3.4.) Wykonawcy zobowigzani sg do sktadania ofert, wnioskédw o dopuszczenie do udziatu w postepowaniu,
o$wiadczen oraz innych dokumentéw wytacznie przy uzyciu srodkéw komunikacji elektronicznej: Tak

3.5.) Informacje o $rodkach komunikacji elektronicznej, przy uzyciu ktérych zamawiajacy bedzie komunikowat
sie z wykonawcami - adres strony internetowe]j:
https://ezamowienia.gov.pl/mp-client/tenders/ocds-148610-37a7fa54-6156-4ca7-bfeb-bb2640b18980

1) w postepowaniu o udzielenie zaméwienia publicznego

komunikacja miedzy Zamawiajgcym a wykonawcami odbywa sie przy uzyciu Platformy e-Zaméwienia, kt6ra
jest dostepna pod

adresem https://ezamowienia.gov.pl

2) Zamawiajacy dopuszcza réwniez komunikacje za pomocg poczty elektronicznej na adres e-mail:
ops@ops.gliwice.eu (nie dotyczy

sktadania ofert)

3.6.) Wymagania techniczne i organizacyjne dotyczgace korespondencji elektronicznej: 1) Wykonawca
zamierzajgcy wzigé

udziat w postepowaniu musi posiadac¢ konto podmiotu ,Wykonawca” na Platformie e-Zaméwienia.
Szczegobtowe informacje na temat zaktadania kont podmiotéw oraz zasady i warunki korzystania z Platformy
e-Zaméwienia okresla Regulamin Platformy e-Zamowienia, dostepny na stronie internetowe;
https://ezamowienia.gov.pl oraz informacje zamieszczone w zakfadce ,Centrum Pomocy”,

2) przegladanie i pobieranie publicznej tresci dokumentacji postepowania nie wymaga posiadania konta
na Platformie e-Zaméwienia ani logowania,

3) sposbb sporzadzenia dokumentow elektronicznych lub dokumentéw elektronicznych bedacych kopig
elektroniczng tresci zapisanej w postaci papierowej (cyfrowe odwzorowania) musi byé zgodny z wymaganiami
okreslonymi w rozporzadzeniu Prezesa Rady Ministrow w sprawie wymagan dla dokumentéw elektronicznych,
4) dokumenty elektroniczne, o ktérych mowa w § 2 ust. 1 rozporzadzenia Prezesa Rady Ministréw z dnia 30
grudnia 2020 r. w sprawie sposobu sporzadzania i przekazywania informacji oraz wymagan technicznych dla
dokumentoéw elektronicznych oraz srodkéw komunikacji elektronicznej w postepowaniu o udzielenie
zaméwienia publicznego lub konkursie, wskazane w rozdziale "Dokumenty lub o$wiadczenia, sktadane w toku
postepowania o zamoéwienie publiczne" oraz "Opis sposobu przygotowania i sktadania oferty" niniejsze;j
specyfikacji, sporzgdza sie w postaci elektronicznej, w formatach danych okreslonych w przepisach
rozporzadzenia Rady Ministrow w sprawie Krajowych Ram Interoperacyjnosci (KIR), z uwzglednieniem rodzaju
przekazywanych danych i przekazuje sie jako zataczniki. Ponadto, do kompresji (zmniejszenia objetosci)
dokumentéw elektronicznych Zamawiajacy

dopuszcza rowniez mozliwos¢ przekazywania dokumentow w formacie ".rar", natomiast do danych
zawierajacych informacje graficzng - format ".omp".

Preferowane przez Zamawiajgcego formaty:

a) danych: .pdf, .doc, .docx, .rtf, .odt, .ods, .xls, .xlsx, .jpg (.jpeg);

b) kompresji dokumentéw elektronicznych: .zip, .7z.

W przypadku formatéw, o ktérych mowa w art. 66 ust. 1 ustawy Pzp, ww. regulacje nie bedg miaty
bezposredniego zastosowania,

5) informacje, o$wiadczenia lub dokumenty, inne niz wymienione w § 2 ust. 1 rozporzadzenia Prezesa Radym
Ministrow z dnia 30 grudnia 2020 r. w sprawie sposobu sporzadzania i przekazywania informacji oraz
wymagan technicznych dla dokumentéw elektronicznych oraz srodkéw komunikacji elektronicznej
w postepowaniu o udzielenie zaméwienia publicznego lub konkursie,

przekazywane w postepowaniu sporzadza sie w postaci elektroniczne;j:

a) w formatach danych okreslonych w pkt 4) i przekazuje sig jako zatacznik, lub

b) jako tekst wpisany bezposrednio do wiadomosci przekazywanej przy uzyciu srodkow komunikacji
elektronicznej, np. w tresci wiadomos$ci e-mail (nie dotyczy sktadania ofert) lub w tresci "Formularza
do komunikacji",

6) jezeli dokumenty elektroniczne, przekazywane przy uzyciu srodkéw komunikacji elektronicznej, zawierajg
informacje stanowigce tajemnice przedsigbiorstwa w rozumieniu przepiséw ustawy z dnia 16 kwietnia 1993 r.
0 zwalczaniu nieuczciwej konkurencji (Dz. U. z 2020 r. poz. 1913 oraz z 2021 r. poz. 1655) wykonawca, w celu
utrzymania w poufnosci tych informacji, przekazuje je w wydzielonym i odpowiednio oznaczonym pliku, wraz

z jednoczesnym zaznaczeniem w nazwie pliku ,Dokument stanowigcy tajemnice przedsiebiorstwa” — dotyczy
zaréwno etapu sktadania ofert oraz dokumentow/oswiadczen sktadanych w toku postepowania 0 zamowienie
publiczne.

Szczegotowe informacje zawarte sg w rozdziale 12. SWZ "Informacje o $srodkach komunikaciji elektronicznej".
3.8.) Zamawiajacy wymaga sporzgdzenia i przedstawienia ofert przy uzyciu narzedzi elektronicznego
modelowania danych budowlanych lub innych podobnych narzedzi, ktére nie sg ogdlnie dostepne: Nie

3.12.) Oferta - katalog elektroniczny: Nie dotyczy

3.14.) Jezyki, w jakich moga by¢ sporzadzane dokumenty sktadane w postepowaniu:



polski

3.15.) RODO (obowigzek informacyjny): Informacja w rozdziale 27. SWZ

SEKCJA IV — PRZEDMIOT ZAMOWIENIA

4.1.) Informacje og6lne odnoszace sie do przedmiotu zamdwienia.

4.1.1.) Przed wszczeciem postepowania przeprowadzono konsultacje rynkowe: Nie

4.1.2.) Numer referencyjny: OPS-ZP.321.9.2025

4.1.3.) Rodzaj zamowienia: Ustugi

4.1.4.) Zamawiajacy udziela zaméwienia w czesSciach, z ktérych kazda stanowi przedmiot odrebnego
postepowania: Nie

4.1.8.) Mozliwe jest sktadanie ofert cze$ciowych: Tak

4.1.9.) Liczba czesci: 2

4.1.10.) Oferte mozna sktada¢ na wszystkie czesci

4.1.11.) Zamawiajgcy ogranicza liczbe czesci zamowienia, ktérg mozna udzieli¢ jednemu wykonawcy: Nie
4.1.13.) Zamawiajacy uwzglednia aspekty spoteczne, srodowiskowe lub etykiety w opisie przedmiotu
zaméwienia: Nie

4.2. Informacje szczegdtowe odnoszace sie do przedmiotu zaméwienia:

Czesé 1

4.2.2.) Krétki opis przedmiotu zamowienia

CZESC |

Przygotowywanie i dostarczanie (od poniedziatku do pigtku) $niadan, obiadéw dwudaniowych i podwieczorkow
do Dziennego Domu Pomocy Spotecznej ul. Kozielska 71

1. Zestaw $niadaniowy:
Gramatura poszczegdlnych przyktadowych sktadnikéw $niadaniowych (jednej porciji):

1.1.PIECZYWO: 150 g

- 1,5 kanapki z pieczywa — pszenne, razowe, zytnie - proporcje do uzgodnienia,
(3 kromki chleba z dodatkami przekrojone na poét)

- zupa mleczna + ptatki ,ryz, makaron, kasza, zacierka, 250 ml

1.2.DODATKI DO PIECZYWA:

- szynka, wedliny kanapkowe 50 g

- salceson, pasztet 80 g

- pasty (rybna, jajeczna ,migsna, serowa itp.) 100 g
- jajecznica, satatka, galaretka 100 g

- serek topiony, ser biaty 80 g

- ser z6ity 50 g

- jajko 2 szt.

-dzem 80 g

- paréwki, serdelki ,kietbaski na ciepto 3 szt.
1.3.MASLO 82% ttuszczu: 20 g

1.4.HERBATA owocowa/czarna — 1 saszetka na 1 osobe
Cytryna 10 g na osobe do herbaty czarne;j

Cukier 10 g na osobe codziennie

Kawa zboZzowa, kakao 200 ml

3 x w tygodniu wedlina (w tym na ciepto), szynka, pasztet, itp.

2 x w tygodniu np. nabiat, jajko, dzem, pasta, satatka, jajecznica, itp.

1x 2 tygodnie $niadanie w formie gdzie pieczywo stanowi dodatek.

Do kanapek dodatek min. 15 g na osobe w postaci sataty, rzodkiewki, ogorka, itp.
Codziennie $wieze pieczywo.

Zupa mleczna 2 x tydzien — w te dni pieczywo 100 g lub rogal/butka maslana
Kawa zbozowa/kakao x 1/tydzieh — Herbata x 4/tydzieh

Poszczegdlne zestawy Sniadaniowe moga powtdrzy¢ sie dopiero w nastepnym tygodniu.
Zaopatrzenie w: ketchup (30 ml/ na 1 osobe/ na miesigc), musztarda (30 ml/ na 1 osobe/ na miesigc).

2. Zestaw obiadowy:



Gramatura poszczeg6lnych przyktadowych sktadnikéw obiadowych (jednej porcji):
2.1.ZUPA: 400 ml

2.2. DRUGIE DANIE:

- ziemniaki, ryz ,kasze, makaron 200 g

- mieso - drobiowe, wieprzowe, wotowe 120 g ( waga bez panierki )

- ryba — filet bez osci 120 g ( waga bez panierki )

( z wytaczeniem produktéw rybopodobnych i przetworzonych np. paluszki rybne )
- udko pieczone z kurczaka z koscig 200 g

- pyzy, krokiety, nalesniki ,pierogi ,gotabki, kopytka , placki

ziemniaczane , racuchy, knedle, zapiekanka, kluski, itp. 300 g

- gulasz, 120 g miesa +100 ml sosu

- bigos, fasolka po bretonsku, tazanki, bogracz, leczo, 300 g (min.60 g migsa )
- $ledz w $mietanie, kaszanka, watrobka, 120 g

- jajka 2 szt

- Sos — jasny, ciemny, grzybowy, koperkowy, pomidorowy. 40 ml

2.3. SUROWKA, WARZYWA GOTOWANE 100 g

Poza dniami z daniami typu: bigos, fasolka po bretorisku, gotabki, itp.

2.4. SOK OWOCOWY-KONCENTRAT lub KOMPOT 25 mi/dziennie/na 1 osobe//250 ml
2.5. WODA 250 ml/dziennie/na 1 osobe

Zupy na wywarze miesnym/warzywnym/ew. zageszczane Smietana/ zupa krem gesta

3 x w tygodniu obiad miesny ( w tym ryba, minimum 1 x 10 dni zywieniowych) )

1 x w tygodniu obiad pétmiesny — gotabki, tazanki z kapustg i miesem, kluski z miesem, itp.
1 x w tygodniu obiad bezmigsny (w pigtek)

Drugie danie musi sktada¢ sie z produktéw biatkowych, najlepiej pochodzenia zwierzecego (mieso, ryby, ser,
jaja), produktow bogatych w weglowodany ztozone (ziemniaki, kasza, ryz, kluski, makaron) oraz dodatkéw
warzywnych (suréwki drobno krojone, warzywa gotowane).

Zamawiajgcy nie dopuszcza powtarzalnosci positkdbw w ciagu 10 dni zywieniowych.

3.Podwieczorek:

Gramatura poszczeg6lnych przyktadowych sktadnikédw obiadowych (jednej porcji):

- jogurt naturalny, kefir, serek homogenizowany min. 1259

- owoc surowy min. 200g

- kisiel, budyn, galaretka ,satatka owocowa min. 200g

- koktajl owocowy, mus owocowy ,sok min. 200 ml

- 1 x w miesigcu ciasto na sztuki (200g na 1 osobe) na spotkania okoliczno$ciowe,

- 1 x w miesigcu kawa (15g na 1 osobe),

- 1 x w miesigcu $mietanka do kawy (10g na 1 osobe),

- 1 x w miesigcu cukier (10 g na 1 osobe).

Ciasto, kawa, $mietanka i cukier w tym samym dniu po zgtoszeniu przez zamawiajgcego.
W ramach wykonywanej umowy Wykonawca zapewni positki, majace charakter Swigteczny z uwzglednieniem
tradycyjnych potraw i ciast na Boze Narodzenie oraz Wielkanoc.

4.Pozostate:

4.1. Przygotowanie i dostarczanie positkéw od poniedziatku do pigtku w dni pracujgce do DDPS ul. Kozielska
71 w okresie od podpisania umowy, jednak nie wczeéniej niz od 01.08.2025r. do 31.07.2026r. lub
do wyczerpania kwoty wskazanej w §4ust.1 wzoru umowy.

4.2.Maksymalna liczba positkbw w placéwce ($niadanie, obiad, podwieczorek liczone jako 1) wynosi 6552 a po
jej zrealizowaniu umowa wygasa.

Sniadania 7:30 — 8:00

Obiady i podwieczorki 12:00 — 12:30



Max ilos¢é positkow 26

4.3. Minimalna liczba positkéw w placéwce ($niadanie, obiad, podwieczorek liczone jako 1) wynosi 3780.

4.4 Wykonawcy nie przystuguje roszczenie finansowe z tytutu niewykorzystania wskazanej max. liczby
positkow.

Min ilos¢ positkow 15

4.5. Zamawiajgcy zobowigzany jest do przekazywania informacji o ilo$ci positkow z jednodniowym
wyprzedzeniem do godziny 10:00.

4.6. Dostarczane positki muszg by¢ petnowartosciowe, odpowiadajgce wszelkim normom odzywczym
i energetycznym obowigzujacym w punktach zbiorowego zywienia (zgodnie ze standardami HACCP).

» temperatury wtasciwe dla dan:

- zupa, sosy —min. 75 st.C

- suréwki, satatki — od 4 st.C do 6 st.C

- nabiat — od 4 st.C do 6 st.C

- warzywa, owoce — w zaleznoséci od rodzaju, od 4 st.C do 6 st.C lub temp. otoczenia,

- dania miesne, rybne, itp. oraz desery gorace (budynie itp.) — min. 63 st.C

» wykonawca dostarcza drugie danie i deser w pojemniku jednorazowego uzytku,

» positki nie moga by¢ przygotowywane z produktéw gotowych i pdtproduktéw oraz potraw w proszku (poza —
kisiel, budyn, galaretka),

* rodzaj potrawy nie moze powtarzac sie w okresie 10 dni zywieniowych (wtgcznie z suréwkami), w tym
samym dniu produkt np. makaron, ziemniaki, kasza, ryz moze wystepowac tylko w jednym daniu,

* planowany jadtospis winien uwzglednia¢ produkty sezonowe oraz okres upatéw (unikanie produktow ttustych
i wysokoenergetycznych),

» positki nalezy przygotowywaé zgodnie z procedurami niezbednymi do zapewnienia bezpieczenstwa zywnosci
i zywienia z uwzglednieniem zapis6w okreslonych w ustawie z dnia 25 sierpnia 2006r.0 bezpieczenstwie
Zywnosci i zywienia.

4.7 Wykonawca wraz z ofertg zobowigzany jest do przygotowania jadtospisu ktéry bedzie obowigzywat przez
pierwsze 10 dni zywieniowych.

* wykonawca dostarcza jadtospis z wyprzedzeniem 2 dni roboczych wraz z informacjami - nazwa dania,
sktadniki, gramatura oraz wykaz alergenow,

4.8.Wykonawca bedzie dostarczac¢ positki w specjalistycznych termosach gwarantujgcych utrzymanie
odpowiedniej temperatury oraz jakosci przewozonych potraw. Z uwagi na wymagang estetyke dan i positkow
sposo6b transportu musi zapobiegaé deformowaniu, wylewaniu i sklejaniu potraw.

4.9.Wykonawca zadba o czysto$¢ zbiorczego opakowania termoizolacyjnego w ktérych odbywac sie bedzie
transport pojemnikéw, zapewnia jego mycie i dezynfekcje we wtasnym zgodnie z zasadami i przepisami
sanitarnymi i mikrobiologicznymi oraz normami HACCP.

4.10.Wykonawca ustugi jest zobowigzany do pobierania probek positkow we wtasnym zakresie oraz
przechowywania zgodnie z wytycznymi.

4.11.Wykonawca zobowigzany jest do odbioru, wywozenia i utylizacji odpaddéw zwigzanych z ustugg zywienia
i ponosi tym samym odpowiedzialno$é za gospodarowanie tymi odpadami oraz ponosi koszty z tym zwigzane
zgodnie z ustawg o odpadach.

4.12.W ramach realizacji przedmiotu zamowienia nalezy zabezpieczy¢ pojazd posiadajgcy wymagane zgody
na transport gotowych positkow (decyzja Panstwowego Powiatowego Inspektora Sanitarnego).

4.13.0soby, ktérymi dysponuje Wykonawca przy realizacji zamowienia muszg posiada¢ stosowne kwalifikacje
zawodowe, zezwolenia i szkolenia, ktére sg wymagane przepisami prawa w odniesieniu do wykonywania
czynno$ci zwigzanych z przygotowaniem i dystrybucjg positkdw.

4.14.Pracownicy Wykonawcy zajmujacy sie dowozem zobowigzani sg do posiadania rekawiczek
jednorazowego uzytku, zachowania czystego i schludnego wygladu osobistego oraz posiadania aktualnych
ksigzeczek zdrowia do celéw sanitarno- epidemiologicznych.

4.15.Wykonawca zobowigzany jest uwzgledni¢ w zaoferowanej cenie wszelkie koszty zwigzane
z przedmiotem zaméwienia: koszty produktow, przygotowania positku, koszty opakowan, koszty transportu
i wniesienia oraz koszty utylizacji odpadow.

4.16.Wykonawca zapewnia na wtasny koszt i we wtasnym zakresie ciggtos¢ zywienia w przypadku awarii
urzadzen, badz wystgpienia innych okoliczno$ci uniemozliwiajgcych kontynuacije procesu.

4.17.Zamawiajacy dokonywac bedzie kontroli ktéra bedzie obejmowac miedzy innymi:

- ocene higieny $rodka transportu, opakowan, termoséw,

- ocene organoleptyczng positkdw,

- sprawdzenie zgodnosci dostawy z jadtospisem,

- sprawdzenie gramatury positkéw ,

- sprawdzenie temperatury positkbw w momencie dostarczenia do siedziby Zamawiajgcego.

Uwagi i niezgodnosci przekazywane bedg niezwtocznie Wykonawcy droga elektroniczna.



4.2.6.) Gtéwny kod CPV: 55321000-6 - Ustugi przygotowywania positkow
4.2.7.) Dodatkowy kod CPV:

55322000-3 - Ustugi gotowania positkéw

55520000-1 - Ustugi dostarczania positkéw

4.2.8.) Zamowienie obejmuje opcje: Nie

4.2.10.) Okres realizacji zaméwienia albo umowy ramowej: od 2025-08-01 do 2026-07-31

4.2.11.) Zamawiajacy przewiduje wznowienia: Nie

4.2.13.) Zamawiajacy przewiduje udzielenie dotychczasowemu wykonawcy zaméwien na podobne ustugi lub
roboty budowlane: Nie

4.3.) Kryteria oceny ofert:

4.3.1.) Sposob oceny ofert: Oferty bedg oceniane w odniesieniu do najkorzystniejszych warunkéw
przedstawionych przez

wykonawcow w zakresie kryteribw oceny.

4.3.2.) Sposob okreslania wagi kryteriéw oceny ofert: Procentowo

4.3.3.) Stosowane kryteria oceny ofert: Kryterium ceny oraz kryteria jako$ciowe

Kryterium 1

4.3.5.) Nazwa kryterium: Cena

4.3.6.) Waga: 60

Kryterium 2

4.3.4.) Rodzaj kryterium: organizacja, kwalifikacje zawodowe i do$wiadczenie os6b wyznaczonych do realizaciji
zamowienia

4.3.5.) Nazwa kryterium: do$wiadczenie zawodowe dietetyka

4.3.6.) Waga: 20

Kryterium 3

4.3.4.) Rodzaj kryterium: jako$¢, w tym do parametry techniczne, wtasciwosci estetyczne i funkcjonalne takie
jak dostepnos$c¢ dla oséb niepetnosprawnych lub uwzglednianie potrzeb uzytkownikéw

4.3.5.) Nazwa kryterium: odlegtos$¢ od punktu produkcji do punktu odbioru

4.3.6.) Waga: 20

4.3.10.) Zamawiajgcy okres$la aspekty spoteczne, sSrodowiskowe lub innowacyjne, zada etykiet lub stosuje
rachunek kosztow cyklu zycia w odniesieniu do kryterium oceny ofert: Nie

Czesé¢ 2

4.2.2.) Krétki opis przedmiotu zamowienia

CZESC I

Przygotowywanie i dostarczanie (od poniedziatku do pigtku) $niadan, obiadéw dwudaniowych i podwieczorkéw
do Dziennego Domu Senior+ ul. Partyzantéw 30

1. Zestaw $niadaniowy:
Gramatura poszczegdlnych przyktadowych sktadnikéw $niadaniowych (jednej porciji):

1.1.PIECZYWO: 150 g

- 1,5 kanapki z pieczywa — pszenne, razowe, zytnie - proporcje do uzgodnienia,
(3 kromki chleba z dodatkami przekrojone na pot)

- zupa mleczna + ptatki ,ryz, makaron, kasza, zacierka, 250 ml

1.2.DODATKI DO PIECZYWA:

- szynka, wedliny kanapkowe 50 g

- salceson, pasztet 80 g

- pasty (rybna, jajeczna ,migsna, serowa itp.) 100 g
- jajecznica, satatka, galaretka 100 g

- serek topiony, ser biaty 80 g

- ser z6ity 50 g

- jajko 2 szt.

-dzem 80 g

- paréwki, serdelki ,kietbaski na ciepto 3 szt.
1.3.MASLO 82% ttuszczu: 20 g

1.4.HERBATA owocowa/czarna — 1 saszetka na 1 osobe
Cytryna 10 g na osobe do herbaty czarne;j



Cukier 10 g na osobe codziennie
Kawa zbozowa, kakao 200 ml

3 x w tygodniu wedlina (w tym na ciepto), szynka, pasztet, itp.

2 x w tygodniu np. nabiat, jajko, dzem, pasta, satatka, jajecznica, itp.

1x 2 tygodnie $niadanie w formie gdzie pieczywo stanowi dodatek.

Do kanapek dodatek min. 15 g na osobe w postaci sataty, rzodkiewki, ogorka, itp.
Codziennie $wieze pieczywo.

Zupa mleczna 2 x tydzien — w te dni pieczywo 100 g lub rogal/butka maslana
Kawa zbozowa/kakao x 1/tydzieh — Herbata x 4/tydzieh

Poszczegdblne zestawy $niadaniowe moga powtdrzy¢ sie dopiero w nastepnym tygodniu.
Zaopatrzenie w: ketchup (30 ml/ na 1 osobe/ na miesigc), musztarda (30 ml/ na 1 osobe/ na miesiac).

2. Zestaw obiadowy:
Gramatura poszczeg6lnych przyktadowych sktadnikédw obiadowych (jednej porcji):
2.1.ZUPA: 400 ml

2.2. DRUGIE DANIE:

- ziemniaki, ryz ,kasze, makaron 200 g

- mieso - drobiowe, wieprzowe, wotowe 120 g ( waga bez panierki )

- ryba — filet bez osci 120 g ( waga bez panierki )

( z wytaczeniem produktéw rybopodobnych i przetworzonych np. paluszki rybne )
- udko pieczone z kurczaka z koscig 200 g

- pyzy, krokiety, nalesniki ,pierogi ,gotabki, kopytka , placki

ziemniaczane , racuchy, knedle, zapiekanka, kluski, itp. 300 g

- gulasz, 120 g miesa +100 ml sosu

- bigos, fasolka po bretonsku, tazanki, bogracz, leczo, 300 g (min.60 g migsa )
- $ledz w $mietanie, kaszanka, watrobka, 120 g

- jajka 2 szt

- Sos — jasny, ciemny, grzybowy, koperkowy, pomidorowy. 40 ml

2.3. SUROWKA, WARZYWA GOTOWANE 100 g

Poza dniami z daniami typu: bigos, fasolka po bretorisku, gotabki, itp.

2.4. SOK OWOCOWY-KONCENTRAT lub KOMPOT 25 mi/dziennie/na 1 osobe//250 ml
2.5. WODA 250 ml/dziennie/na 1 osobe

Zupy na wywarze miesnym/warzywnym/ew. zageszczane Smietana/ zupa krem gesta

3 x w tygodniu obiad miesny ( w tym ryba, minimum 1 x 10 dni zywieniowych) )

1 x w tygodniu obiad pétmiesny — gotabki, tazanki z kapustg i miesem, kluski z miesem, itp.
1 x w tygodniu obiad bezmigsny (w pigtek)

Drugie danie musi sktada¢ sie z produktéw biatkowych, najlepiej pochodzenia zwierzecego (migso, ryby, ser,
jaja), produktow bogatych w weglowodany ztozone (ziemniaki, kasza, ryz, kluski, makaron) oraz dodatkéw
warzywnych (suréwki drobno krojone, warzywa gotowane).

Zamawiajgcy nie dopuszcza powtarzalnosci positkdbw w ciagu 10 dni zywieniowych.

3.Podwieczorek:

Gramatura poszczeg6lnych przyktadowych sktadnikédw obiadowych (jednej porcji):
- jogurt naturalny, kefir, serek homogenizowany min. 1259

- owoc surowy min. 200g

- kisiel, budyn, galaretka ,satatka owocowa min. 200g

- koktajl owocowy, mus owocowy ,sok min. 200 ml

- 1 x w miesigcu ciasto na sztuki (200g na 1 osobe) na spotkania okoliczno$ciowe,
- 1 x w miesigcu kawa (15g na 1 osobe),

- 1 x w miesigcu $mietanka do kawy (10g na 1 osobe),

- 1 x w miesigcu cukier (10 g na 1 osobe).



Ciasto, kawa, $mietanka i cukier w tym samym dniu po zgtoszeniu przez zamawiajgcego.
W ramach wykonywanej umowy Wykonawca zapewni positki, majace charakter Swigteczny z uwzglednieniem
tradycyjnych potraw i ciast na Boze Narodzenie oraz Wielkanoc.

4.Pozostate:

4.1. Przygotowanie i dostarczanie positkéw od poniedziatku do pigtku w dni pracujace do Dziennego Domu
Senior+ ul. Partyzantéw 30 w okresie od podpisania umowy, jednak nie wczesniej niz od 01.08.2025r.
do 31.07.2026r. lub do wyczerpania kwoty wskazanej w §4ust.1 wzoru umowy.

4.2.Maksymalna liczba positkbw w placéwce ($niadanie, obiad, podwieczorek liczone jako 1) wynosi 6552 a po
jej zrealizowaniu umowa wygasa.

Sniadania 7:30 — 8:00
Obiady i podwieczorki 12:00 — 12:30
Max ilos¢é positkow 26

4.3. Minimalna liczba positkéw w placéwce ($niadanie, obiad, podwieczorek liczone jako 1) wynosi 3780.

4.4 Wykonawcy nie przystuguje roszczenie finansowe z tytutu niewykorzystania wskazanej max. liczby
positkow.

Min ilos¢ positkow 15

4.5. Zamawiajacy zobowigzany jest do przekazywania informacji o ilo$ci positkow z jednodniowym
wyprzedzeniem do godziny 10:00.

4.6. Dostarczane positki muszg by¢ petnowartosciowe, odpowiadajgce wszelkim normom odzywczym
i energetycznym obowigzujgcym w punktach zbiorowego zywienia (zgodnie ze standardami HACCP).

« temperatury wtasciwe dla dan:

- zupa, sosy —min. 75 st.C

- suréwki, satatki — od 4 st.C do 6 st.C

- nabiat — od 4 st.C do 6 st.C

- warzywa, owoce — w zaleznoséci od rodzaju, od 4 st.C do 6 st.C lub temp. otoczenia,

- dania miesne, rybne, itp. oraz desery gorace (budynie itp.) — min. 63 st.C

» wykonawca dostarcza drugie danie i deser w pojemniku jednorazowego uzytku,

» positki nie moga by¢ przygotowywane z produktéw gotowych i pétproduktow oraz potraw w proszku (poza —
kisiel, budyn, galaretka),

* rodzaj potrawy nie moze powtarzac sie w okresie 10 dni zywieniowych (wtgcznie z suréwkami), w tym
samym dniu produkt np. makaron, ziemniaki, kasza, ryz moze wystepowac tylko w jednym daniu,

* planowany jadtospis winien uwzglednia¢ produkty sezonowe oraz okres upatéw (unikanie produktow ttustych
i wysokoenergetycznych),

» positki nalezy przygotowywac zgodnie z procedurami niezbednymi do zapewnienia bezpieczenstwa zywnosci
i zywienia z uwzglednieniem zapisow okreslonych w ustawie z dnia 25 sierpnia 2006r.0 bezpieczenstwie
Zywnosci i zywienia.

4.7 Wykonawca wraz z ofertg zobowigzany jest do przygotowania jadtospisu ktéry bedzie obowigzywat przez
pierwsze 10 dni zywieniowych.

» wykonawca dostarcza jadtospis z wyprzedzeniem 2 dni roboczych wraz z informacjami - nazwa dania,
sktadniki, gramatura oraz wykaz alergenow,

4.8.Wykonawca bedzie dostarczac¢ positki w specjalistycznych termosach gwarantujgcych utrzymanie
odpowiedniej temperatury oraz jakosci przewozonych potraw. Z uwagi na wymagang estetyke dan i positkow
sposo6b transportu musi zapobiegaé deformowaniu, wylewaniu i sklejaniu potraw.

4.9.Wykonawca zadba o czysto$¢ zbiorczego opakowania termoizolacyjnego w ktérych odbywac sie bedzie
transport pojemnikéw, zapewnia jego mycie i dezynfekcje we wtasnym zgodnie z zasadami i przepisami
sanitarnymi i mikrobiologicznymi oraz normami HACCP.

4.10.Wykonawca ustugi jest zobowigzany do pobierania probek positkow we wtasnym zakresie oraz
przechowywania zgodnie z wytycznymi.

4.11.Wykonawca zobowigzany jest do odbioru, wywozenia i utylizacji odpaddéw zwigzanych z ustugg zywienia
i ponosi tym samym odpowiedzialno$é za gospodarowanie tymi odpadami oraz ponosi koszty z tym zwigzane
zgodnie z ustawg o odpadach.

4.12.W ramach realizacji przedmiotu zamowienia nalezy zabezpieczy¢ pojazd posiadajacy wymagane zgody
na transport gotowych positkdw (decyzja Panstwowego Powiatowego Inspektora Sanitarnego).

4.13.0soby, ktérymi dysponuje Wykonawca przy realizacji zamowienia muszg posiada¢ stosowne kwalifikacje



zawodowe, zezwolenia i szkolenia, ktére sg wymagane przepisami prawa w odniesieniu do wykonywania
czynno$ci zwigzanych z przygotowaniem i dystrybucjg positkdw.

4.14.Pracownicy Wykonawcy zajmujacy sie dowozem zobowigzani sg do posiadania rekawiczek
jednorazowego uzytku, zachowania czystego i schludnego wygladu osobistego oraz posiadania aktualnych
ksigzeczek zdrowia do celéw sanitarno- epidemiologicznych.

4.15.Wykonawca zobowigzany jest uwzgledni¢ w zaoferowanej cenie wszelkie koszty zwigzane
z przedmiotem zaméwienia: koszty produktow, przygotowania positku, koszty opakowan, koszty transportu
i wniesienia oraz koszty utylizacji odpadoéw.

4.16.Wykonawca zapewnia na wtasny koszt i we wtasnym zakresie ciggtos¢ zywienia w przypadku awarii
urzadzen, badz wystgpienia innych okoliczno$ci uniemozliwiajgcych kontynuacije procesu.

4.17.Zamawiajacy dokonywac bedzie kontroli ktéra bedzie obejmowac miedzy innymi:

- ocene higieny $rodka transportu, opakowan, termoséw,

- ocene organoleptyczng positkdw,

- sprawdzenie zgodnosci dostawy z jadtospisem,

- sprawdzenie gramatury positkéw ,

- sprawdzenie temperatury positkbw w momencie dostarczenia do siedziby Zamawiajgcego.

Uwagi i niezgodnosci przekazywane bedg niezwtocznie Wykonawcy droga elektroniczna.

4.2.6.) Gtéwny kod CPV: 55321000-6 - Ustugi przygotowywania positkow

4.2.7.) Dodatkowy kod CPV:

55322000-3 - Ustugi gotowania positkéw

55520000-1 - Ustugi dostarczania positkéw

4.2.8.) Zamowienie obejmuje opcje: Nie

4.2.10.) Okres realizacji zaméwienia albo umowy ramowej: od 2025-08-01 do 2026-07-31

4.2.11.) Zamawiajacy przewiduje wznowienia: Nie

4.2.13.) Zamawiajacy przewiduje udzielenie dotychczasowemu wykonawcy zaméwien na podobne ustugi lub
roboty budowlane: Nie

4.3.) Kryteria oceny ofert:

4.3.1.) Sposob oceny ofert: Oferty bedg oceniane w odniesieniu do najkorzystniejszych warunkéw
przedstawionych przez

wykonawcow w zakresie kryteribw oceny.

4.3.2.) Sposob okreslania wagi kryteriéw oceny ofert: Procentowo

4.3.3.) Stosowane kryteria oceny ofert: Kryterium ceny oraz kryteria jako$ciowe

Kryterium 1

4.3.5.) Nazwa kryterium: Cena

4.3.6.) Waga: 60

Kryterium 2

4.3.4.) Rodzaj kryterium: organizacja, kwalifikacje zawodowe i do$wiadczenie os6b wyznaczonych do realizaciji
zamowienia

4.3.5.) Nazwa kryterium: do$wiadczenie zawodowe dietetyka

4.3.6.) Waga: 20

Kryterium 3

4.3.4.) Rodzaj kryterium: jako$¢, w tym do parametry techniczne, wtasciwosci estetyczne i funkcjonalne takie
jak dostepnos$c¢ dla oséb niepetnosprawnych lub uwzglednianie potrzeb uzytkownikéw

4.3.5.) Nazwa kryterium: odlegtos$¢ od punktu produkcji do punktu odbioru

4.3.6.) Waga: 20

4.3.10.) Zamawiajgcy okres$la aspekty spoteczne, sSrodowiskowe lub innowacyjne, zada etykiet lub stosuje
rachunek kosztow cyklu zycia w odniesieniu do kryterium oceny ofert: Nie

SEKCJA V - KWALIFIKACJA WYKONAWCOW

5.1.) Zamawiajacy przewiduje fakultatywne podstawy wykluczenia: Tak

5.2.) Fakultatywne podstawy wykluczenia:

Art. 109 ust. 1 pkt 4
Art. 109 ust. 1 pkt 8

Art. 109 ust. 1 pkt 10

5.83.) Warunki udziatu w postepowaniu: Tak

5.4.) Nazwa i opis warunkéw udziatu w postepowaniu.
1. Zdolno$¢ do wystepowania w obrocie gospodarczym
Okreslenie warunku:



Zamawiajacy nie okresla szczegétowego warunku w tym zakresie.

2. Uprawnienia do prowadzenia okre$lonej dziatalno$ci gospodarczej lub zawodowej, o ile wynika to
z odrebnych przepisow

Okreslenie warunku:

O zamowienie moga sie ubiega¢ Wykonawcy,ktorzy posiadajg uprawnienia do prowadzenia zywienia
zbiorowego.

3. Sytuacja finansowa lub ekonomiczna

Okreslenie warunku:

O zamo6wienie moga ubiegaé sie wykonawcy, ktérych sytuacja ekonomiczna i finansowa pozwoli
na prawidtowe wykonanie zamoéwienia. Wykonawca jest zobowigzany do posiadania przez caty okres trwania
umowy ubezpieczenia od odpowiedzialnosci cywilnej w zakresie prowadzonej dziatalno$ci gospodarcze;j

na kwote nie mniejszg niz 50 000,00 zt .

4. Zdolnos¢ techniczna lub zawodowa

Okreslenie warunku:

O zaméwienie moga ubiegaé sie wykonawcy, ktdérzy posiadajg wiedze i doswiadczenie, ktére pozwoli
na prawidtowe wykonanie zamoéwienia.

O zaméwienie moga ubiegac sie wykonawcy, ktérzy posiadajg potencjat techniczny ktéry pozwoli
na prawidtowe wykonanie zamowienia:

1) Wykonawca musi dysponowac lokalem spetniajacym wymogi sanitarno- higieniczne, dopuszczone przez
organ nadzoru sanitarnego do prowadzenia zywienia zbiorowego,

2) Wykonawca musi dysponowac pojazdem posiadajacym wymagane zgody na transport gotowych positkow.
O zaméwienie moga ubiegaé sie wykonawcy, ktdrzy posiadajg osoby zdolne do wykonania zaméwienia, m.in.
dietetyk ktéry bedzie uczestniczy¢ w wykonaniu zamoéwienia i bedzie odpowiedzialny za przygotowywanie
jadtospisow, posiada kwalifikacje do zapewnienia wysokiego poziomu swiadczonej ustugi, tj. m.in.
wyksztatcenie kierunkowe. Na potwierdzenie nalezy dotgczy¢ dyplom lub inny dokument potwierdzajacy
wyksztafcenie.

5.5.) Zamawiajgcy wymaga ztozenia o$wiadczenia, o ktbrym mowa w art.125 ust. 1 ustawy: Tak

5.6.) Wykaz podmiotowych srodkéw dowodowych na potwierdzenie niepodlegania wykluczeniu: Dokumenty
sktadane wraz z oferta;:

» oSwiadczenie o niepodleganiu wykluczeniu oraz spetnieniu warunkéw udziatu w postepowaniu o tresci
ZALACZNIKA NR 2 do SWZ,

Wykonawca, w przypadku polegania na zdolnos$ciach lub sytuacji podmiotéw udostepniajgcych zasoby,
przedstawia, wraz z o$wiadczeniem, o ktérym mowa powyzej, takze o$wiadczenie podmiotu udostepniajacego
zasoby, potwierdzajgce brak podstaw wykluczenia tego podmiotu oraz odpowiednio spetnianie warunkow
udziatu w postepowaniu lub kryteriow selekcji, w zakresie, w jakim wykonawca powotuje sie na jego zasoby.

W przypadku wspolnego ubiegania sie o zamoéwienie przez wykonawcéw, odwiadczenie sktada kazdy
z wykonawcow wspdlnie

ubiegajacych sie o zaméwienie (np. konsorcjum, wspélnicy spotki cywilnej). Dokumenty te potwierdzajg
spetnianie warunkéw udziatu

w postepowaniu lub kryteriow selekcji oraz brak podstaw wykluczenia w zakresie, w ktérym kazdy
z wykonawcow wykazuje

spetnianie warunkoéw udziatu w postepowaniu lub kryteriow selekcji oraz brak podstaw wykluczenia.

» zobowigzanie podmiotu udostepniajgcego zasoby do oddania mu do dyspozycji niezbednych zasobéw
na potrzeby realizaciji

danego zamowienia lub inny podmiotowy $rodek dowodowy potwierdzajacy, ze wykonawca realizujgc
zamowienie, bedzie

dysponowat niezbednymi zasobami tych podmiotéw. Wykonawca moze w celu potwierdzenia spetniania
warunkéw udziatu w

postepowaniu lub kryteriow selekcji, w stosownych sytuacjach oraz w odniesieniu do konkretnego zaméwienia,
lub jego czesci,

polegac na zdolnosciach technicznych lub zawodowych lub sytuacji finansowej lub ekonomicznej podmiotéw
udostepniajacych

zasoby, niezaleznie od charakteru prawnego tagczacych go z nimi stosunkéw prawnych. Zobowigzanie
podmiotu udostepniajacego

zasoby, potwierdza, ze stosunek taczacy wykonawce z podmiotami udostepniajacymi zasoby gwarantuje
rzeczywisty dostep do tych

zasobow. Przyktadowy wzo6r zobowigzania podmiotu udostepniajgcego zasoby stanowi ZALACZNIK NR 9
do SWZ.

Dokumenty sktadane na wezwanie Zamawiajacego:
» odpis lub informacja z Krajowego Rejestru Sadowego lub z Centralnej Ewidencji i Informaciji o Dziatalnosci
Gospodarczej, w zakresie art. 109 ust. 1 pkt 4 ustawy, sporzadzona nie wczes$niej niz 3 miesigce przed jej



ztozeniem, jezeli odrebne przepisy wymagajg wpisu do rejestru lub ewidencji. Jezeli wykonawca ma siedzibe
lub miejsce zamieszkania poza granicami Rzeczypospolitej Polskiej, zamiast powyzszego dokumentu sktada
dokument lub dokumenty wystawione w kraju, w ktérym wykonawca ma siedzibe lub miejsce zamieszkania,
potwierdzajace, ze nie otwarto jego likwidacji, nie ogtoszono upadtosci, jego

aktywami nie zarzadza likwidator lub sad, nie zawart uktadu z wierzycielami, jego dziatalno$¢ gospodarcza nie
jest zawieszona ani nie znajduje sie on w innej tego rodzaju sytuacji wynikajacej z podobnej procedury
przewidzianej w przepisach miejsca wszczecia tej procedury, wystawione nie wczesniej niz 3 miesigce przed
ich ztozeniem,

» o$Swiadczenie wykonawcy, w zakresie art. 108 ust 1 pkt 5 ustawy pzp, o braku przynaleznosci do tej same;j
grupy kapitatowej o tresci ZALACZNIKA NR 5 do SWZ w rozumieniu ustawy z dnia 16 lutego 2007 r.
o ochronie konkurencji i konsumentow, z innym wykonawca, ktory ztozyt odrebna oferte, oferte cze$ciowa lub
wniosek o dopuszczenie do udziatu w postepowaniu, albo

oswiadczenia o przynaleznos$ci do tej samej grupy kapitatowej wraz z dokumentami lub informacjami
potwierdzajgcymi przygotowanie oferty, oferty czesciowej lub wniosku o dopuszczenie do udziatu
w postepowaniu niezaleznie od innego wykonawcy nalezgcego do tej samej grupy kapitatowej

s0Swiadczenie wykonawcy o aktualnoéci informacji zawartych w oéwiadczeniu, o ktérym mowa w art. 125 ust.
1 ustawy pzp o tresci ZALACZNIKA NR 3 do SWZ

5.7.) Wykaz podmiotowych srodkéw dowodowych na potwierdzenie spetniania warunkéw udziatu
w postepowaniu: Dokumenty sktadane wraz z oferta;:

» oSwiadczenie o niepodleganiu wykluczeniu oraz spetnieniu warunkéw udziatu w postepowaniu o tresci
ZALACZNIKA NR 2 do

SWZ,

Wykonawca, w przypadku polegania na zdolnos$ciach lub sytuacji podmiotéw udostepniajgcych zasoby,
przedstawia, wraz z o$wiadczeniem, o ktérym mowa powyzej, takze o$wiadczenie podmiotu udostepniajacego
zasoby, potwierdzajgce brak podstaw wykluczenia tego podmiotu oraz odpowiednio spetnianie warunkow
udziatu w postepowaniu lub kryteriow selekcji, w zakresie, w jakim wykonawca powotuje sie na jego zasoby.

W przypadku wspolnego ubiegania sie o zamoéwienie przez wykonawcéw, odwiadczenie sktada kazdy
z wykonawcow wspélnie ubiegajacych sie o zamdéwienie (np. konsorcjum, wspélnicy spétki cywilnej).
Dokumenty te potwierdzajg spetnianie warunkéw udziatu w postepowaniu lub kryteriéw selekcji oraz brak
podstaw wykluczenia w zakresie, w ktérym kazdy z wykonawcow wykazuje spetnianie warunkéw udziatu
w postepowaniu lub kryteriow selekcji oraz brak podstaw wykluczenia.

» zobowigzanie podmiotu udostepniajgcego zasoby do oddania mu do dyspozycji niezbednych zasobéw
na potrzeby realizaciji

danego zamowienia lub inny podmiotowy $rodek dowodowy potwierdzajacy, ze wykonawca realizujgc
zamowienie, bedzie

dysponowat niezbednymi zasobami tych podmiotéw. Wykonawca moze w celu potwierdzenia spetniania
warunkéw udziatu w

postepowaniu lub kryteriow selekcji, w stosownych sytuacjach oraz w odniesieniu do konkretnego zaméwienia,
lub jego czesci,

polegac na zdolnosciach technicznych lub zawodowych lub sytuacji finansowej lub ekonomicznej podmiotéw
udostepniajacych

zasoby, niezaleznie od charakteru prawnego tagczacych go z nimi stosunkdéw prawnych. Zobowigzanie
podmiotu udostepniajacego

zasoby, potwierdza, ze stosunek tagczacy wykonawce z podmiotami udostepniajgcymi zasoby gwarantuje
rzeczywisty dostep do tych

zasobow. Przyktadowy wzo6r zobowigzania podmiotu udostepniajgcego zasoby stanowi ZALACZNIK NR 9
do SWZ.

» dokumenty potwierdzajace, ze wykonawca jest ubezpieczony od odpowiedzialnosci cywilnej w zakresie
prowadzonej dziatalno$ci zwigzanej z przedmiotem zamowienia na sume gwarancyjna tego ubezpieczenia
okreslona przez zamawiajgcego. Jezeli z uzasadnionej przyczyny wykonawca nie moze ztozy¢ wymaganych
przez zamawiajgcego podmiotowych srodkéw dowodowych, o ktérych mowa w niniejszym tiret wykonawca
sktada inne podmiotowe $rodki dowodowe, ktére w wystarczajacy sposob potwierdzajg

spetnianie opisanego warunku.

* dyplom lub inny dokument potwierdzajacy wyksztatcenie kierunkowe dietetyka

» wykaz oséb, skierowanych przez wykonawce do realizacji zaméwienia publicznego wraz z informacjami
na temat ich kwalifikacji zawodowych, uprawnien, doswiadczenia i wyksztatcenia niezbednych do wykonania
zaméwienia publicznego, a takze zakresu wykonywanych przez nie czynnoséci oraz informacja o podstawie
do dysponowania tymi osobami o tresci ZALACZNIKA NR 8 do SWZ.

SEKCJA VI - WARUNKI ZAMOWIENIA

6.1.) Zamawiajacy wymaga albo dopuszcza oferty wariantowe: Nie

6.3.) Zamawiajacy przewiduje aukcje elektroniczng: Nie

6.4.) Zamawiajacy wymaga wadium: Nie



6.5.) Zamawiajacy wymaga zabezpieczenia nalezytego wykonania umowy: Nie

6.6.) Wymagania dotyczgce sktadania oferty przez wykonawcéw wspoélnie ubiegajgcych sie o udzielenie
zaméwienia:

W odniesieniu do warunkow dotyczgcych wyksztatcenia, kwalifikacji zawodowych lub doswiadczenia,
wykonawcy wspdlnie ubiegajacy sie o udzielenie zamédwienia moga polegaé na zdolno$ciach tych
z wykonawcow, ktérzy wykonajg roboty budowlane lub ustugi, do realizacji ktérych te zdolnosci sg wymagane.
W takim przypadku wykonawcy wspolnie ubiegajacy sie o udzielenie zaméwienia dotaczajg odpowiednio
do wniosku o dopuszczenie do udziatu w postepowaniu albo do oferty oswiadczenie, z ktérego wynika, ktére
roboty budowlane lub ustugi wykonajg poszczegoini wykonawcy.

6.7.) Zamawiajacy przewiduje uniewaznienie postepowania, jesli srodki publiczne, ktére zamierzat
przeznaczy¢ na sfinansowanie catosci lub cze$ci zamowienia nie zostaty przyznane: Nie

SEKCJA VIl - PROJEKTOWANE POSTANOWIENIA UMOWY

7.1.) Zamawiajacy przewiduje udzielenia zaliczek: Nie

7.3.) Zamawiajacy przewiduje zmiany umowy: Tak

7.4.) Rodzaj i zakres zmian umowy oraz warunki ich wprowadzenia:

1) zamawiajacy przewiduje mozliwo$s¢ zmiany umowy bez przeprowadzenia odrebnego postepowania
0 udzielenie zaméwienia we wskazanych nizej przypadkach i pod nastepujacymi warunkami:

Zmiany umowy wymagajg formy pisemnej pod rygorem niewaznosci i bedg dopuszczalne w granicach
unormowania art. 439 oraz art. 455 ustawy Prawo zamowien publicznych.

Warunki dot. zmiany umowy opisane sg w zatgczniku nr 6 do SWZ- Wz6r umowy.

7.5.) Zamawiajgcy uwzglednit aspekty spoteczne, srodowiskowe, innowacyjne lub etykiety zwigzane
z realizacjg zamoéwienia: Tak

7.6.) Zamawiajacy przewiduje nastepujace wymagania zwigzane z realizacjg zamoéwienia:

w zakresie zatrudnienia na podstawie stosunku pracy, w okolicznos$ciach, o ktérych mowa w art. 95 ustawy
SEKCJA VIII - PROCEDURA

8.1.) Termin sktadania ofert: 2025-06-02 09:00

8.2.) Miejsce sktadania ofert: https://ezamowienia.gov.pl

8.3.) Termin otwarcia ofert: 2025-06-02 09:30

8.4.) Termin zwigzania ofertg: do 2025-07-01

Starszy Specjalista ds. Zaméwien Dyrektor Jednostki
Publicznych
23-05-2025 r. Brygida Jankowska
23-05-2025 r. Monika Paluch

data oraz imie i nazwisko osoby upowaznionej

data oraz imig i nazwisko osoby udostgpniajacej ogtoszenie
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